D27 Vista

wellness hotel

BANKETNI MENU




COFFEE BREAK | BUFET | SERVIROVANE MENU | RAUT | SESTAVTE SI | GRILL MENU | S SEBOU | NAPOJOVY LISTEK




COFFEE BREAK | BUFET | SERVIROVANE MENU | RAUT | SESTAVTE SI | GRILL MENU | S SEBOU | NAPOJOVY LISTEK

COFFEE BREAK

Dejte si kratkou prestavku béhem konference c¢i skoleni.

Zatimco BASIC a STANDARD varianty slouzi zejména jako

svacina, nasi PREMIUM a VIP nabidku muzete klidné pojmout

jako mensi veceri. To vSe je doplnéno o vybornou kavu, kterd
kolektiv opét nastartuje do dalSich hodin.

NEJOBLIBENEJSI: PREMIUM 2
MINIMALNI POCET 0SOB: 20

COFFEE BREAK
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BASIC 1 STANDARD 2

Kava 200 ml Kava 200 m

Sortiment ¢ajd 1ks Sortiment ¢ajd 1 ks

Mamuti pramen 500 ml Mamuti pramen 500 ml
Tramezzino s mozzarellou, rukolou Syrovy $nek, lollo biondo,
a bazalkovym pestem rajce, okurek, polnicek
nebo Mrizkovy kolaé s tvarohem

Minibrioska s vybérovou sSunkou,
lollo rosso, rajce

180 K¢ / osoba

230 K¢ / osoba

STANDARD 3
BASIC 2 Kava 200 ml

Kava 200 ml Sortiment ¢ajd 1 ks

Sortiment ¢ajd 1ks Mamuti pramen 500 ml

Mamuti pramen 500 ml Minicroissant s debrecinkou, maslo
Citronova minitartaletka s bilkovym snéhem s hrubozrnnou hof¥¢€ici, rukola, rajée
nebo Snek s vanilkovou p¥ichuti
Brownies s ovocem a rozinkami

180 K¢ / osoba 230 K¢ / osoba

Kava 200 ml

Sortiment ¢ajd 1ks

Mamuti pramen 500 ml

Rustikdlni bageta, tvaroh s pazitkou,
syr krolewski, ledovy salat, rajce, okurek

Maslovy croissant COFFEE BREAK
230 K¢ / osoba
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PREMIUM 1 PREMIUM 3

Kava 200 ml Kava 200 ml

Sortiment ¢ajd 1ks Sortiment ¢ajd 1ks

Mamuti pramen 500 ml Mamuti pramen 500 ml

Cerstvé krajené ovoce Bruschetta s olivovou tapenadou
Dyhova bulka s bylinkovym maslem a ancovickami

a uzenym syrem, salat friseé, rajce, okurek Minibagetka s parmskou sunkou,
Kanapka s uzenym lososem, ho#¢iéné salat, rajce

maslo, cherry rajce, kopr Brownies s viSnémi

Cupcake Cerstvé krajené ovoce

255 K¢ / osoba 255 K¢ / osoba

PREMIUM 2

Kava 200 ml
Sortiment ¢ajd 1ks
Mamuti pramen 500 ml

Drevorubecky chléb s veprovym rilettes,
cibulka, kysely okurek

Tramezzino s mozzarellou, rukolou
a bazalkovym pestem

Cokoladové brownies

Cerstvé krajené ovoce

255 K¢ / osoba

COFFEE BREAK
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VIP 1

Kava 200 ml

Sortiment ¢ajd 1ks
Mamuti pramen 500 ml
Canapes s modrym syrem

Tmava bagetka se Sunkou, bylinkové
maslo, ledovy salat, rajce, okurek

Debrecinské parecky, sdzené vejce
Slané minirohlicky

Malinovy chessecake

Minivénecky

Cerstvé krajené ovoce

320 K¢ / osoba

VIP 2

Kava 200 ml

Sortiment ¢ajd 1 ks

Mamuti pramen 500 ml

Caprese s bazalkou a pestem, pecivo

Bastoncino s olivami, parmska sunka,
lollo rosso, rukola

Variace Fize€kd, vaje¢na tortilla
Mix minicroissantl

Red Velvet

Cokoladova rolada

Cerstvé krajené ovoce

320 K¢ / osoba

COFFEE BREAK
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K DOKOUPENT

Canapes s uzenym lososem 50,- / ks
Canapes se suchym saldmem 45,- / ks
Canapes s olivovou tapenadou 40,- / ks
Canapes se syrem camembert 40,- / ks
Minicroissant maslovy 40,- / ks
Kola¢ tvarohovy 40,- / ks
Kolad¢ makovy 45,- / ks
Kola¢ povidlovy 45,- / ks
Baquelino vicezrnné tmaveé se susenou Sunkou, 60,- / ks

rukolou a créme fraiche

Focaccia Toscane s kozim syrem a bazalkou, 65,- / ks
olej s medvedim ¢cesnekem

Skvarkova pomazanka s kvaskovym chlebem, 45,- / ks
cibulkou a kysely okurek

COFFEE BREAK
O O O O e
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BUFET

Bufetové menu podavané v restauraci Vyhlidka je vyhledava-
nou alternativou bézného obéda. Vybrana menu jsme peclivé
poskladali tak, aby byla nabidka pestra a uspokoijila
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Pfedkrmy (100 g / osoba)
Caprese s bazalkou

Roastbeef s kifenovou majonézou

Polévka 0,2 |

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky
a zeleninou

Hlavni chody (200 g / osoba)
Rolovana veprova rolada se Spenatem
Tildpie na masle, peceny citron

Kureci kridla v BBQ marinade

Linguine se susenymi rajcaty, bylinky,
parmesan

Pfilohy (200 g / osoba)
Varené brambory
Batatove pyre

Pecena zelenina
Kukuri¢ny klas na masle
Grilovana zelenina

Pecivo

Salaty (150 g / osoba)
Salatovy bar s dresinky a doplnky

Trhany salat s pecenou dyni
a modrym syrem

Rajcatovy salat s mladou cibulkou

Ovoce (80 g / osoba)

Krajené ovoce
Dezerty (1 ks / osoba)
Minivenecek

Brownies s visnémi
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BASIC 2

Pfedkrmy (100 g / osoba) Salaty (150 g / osoba)
Zeleninové crudité, bylinkovy dip Saldtovy bar s dresinky a doplnky
Dribezi pastika s vishovym gelem Hanacky zelny salat

R Zeleninovy s olivami a balkanskym syrem
Polévka 0,2 |

Cockova s uzenym masem a zeleninou Ovoce (80 g / osoba)

R Krajene ovoce
Hlavni chody (200 g / osoba)

Pstruh na bylinkach Dezerty (1 ks / osoba)
Kureci Tandoori masala Misa rezy
Gnocchi s cuketou, susenymi rajcaty, Panna cotta s ovocem

Spenat a parmesan

Hovézi na houbach

Prilohy (200 g / osoba)
Opékané brambory
Maslova zelenina
Zeleninovy kus-kus

Pecivo

450 K¢ / osoba

BUFET
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BASIC 3

Pfedkrmy (100 g / osoba) Salaty (150 g / osoba)
Nakladany syr z mistni farmy Saladtovy bar s dresinky a doplnky
Kureci galantina se Spenatem Cizrnovy salat se susenymi rajcaty

R Okurkovy salat s koprem
Polévka 0,2 |

Cesnekova s krutony Ovoce (80 g / osoba)

R Krajeneé ovoce
Hlavni chody (200 g / osoba)

Hovézi stew na cerveném viné Dezerty (1 ks / osoba)
Holandsky frizek Cokolddova roldda
Farfalle se syrovou omackou Jogurtovy rez s ovocem

Kureci platek v bylinkach
S peprovou omackou

PFilohy (200 g / osoba)
Stouchané brambory s pazitkou
Bulgur se susenymi rajcaty
Houskovy knedlik

Ratatouille

Pecivo

450 K¢ / osoba

BUFET
O O O @ O O O O
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STANDARD 1

Pfedkrmy (100 g / osoba) PFilohy (200 g / osoba)

Hovézi tataracek se smazenymi kapary, Bramborova kase

¢esnekova majonéza Divoka ryze

Caprese s bazalkovym pestem Hranolky

Polévka 0,2 | Zeleninovy bulgur

Dribezi vyvar s masem, zeleninou Pecena zelenina

a nudlemi Pecivo

Hlavni chody (200 g / osoba) Saléty (150 g / osoba)

Filet z morské stiky s pec¢enym citronem  Salatovy bar s dresinky a doplnky
Veprovad panenka v houbové omacce Recky salat

Rizek z kufecich prsou Cizrnovy salat s pec¢enou cuketou

RIi il
isotto milanese, parmesan Ovoce (80 g / osoba)

Krajené ovoce

Dezerty (1 ks / osoba)
Visnovy kosicek '
Pavlova

Cokolddovy mousse

580 K¢ / osoba

BUFET
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Pfedkrmy (100 g / osoba)

Tatardk z lososa se zakysanou
smetanou

Cizrnovy hummus se susenymi
rajcaty a limetkou

Polévka 0,2 |

Bramborova polévka s hribky

Hlavni chody (200 g / osoba)
Smazena tmava treska

Krati prsa Pad Thai

Rizek z veproveé kotlety

Penne s bolornskou omackou

Prilohy (200 g / osoba)
Bramborova kase

Pecené brambory ve slupce
Jasminova ryze

Siroké ryzové nudle
Grilovana zelenina

Pecivo

Salaty (150 g / osoba)
Salatovy bar s dresinky a dopliky
Salat coleslaw

Mix listovych saldtl s ovocnymi
segmenty, vinagrette

Tradi¢ni okurkovy salat

Ovoce (80 g / osoba)

Krajené ovoce

Dezerty (1 ks / osoba)
Variace kolackd
Créme fraiche s ovocem

Cokolddovy cupcake
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STANDARD 3

Pfedkrmy (100 g / osoba) Salaty (150 g / osoba)
Veprovy rillettes, chléb Salatovy bar s dresinky a dopliky
Carpaccio z ¢erveneé fepy s pénou Rajc¢atovy salat s jarni cibulkou
z koziho syru Tabouleh

Polévka 0,2 | Téstovinovy salat

Kureci vyvar s masem a nudlemi Ovoce (80 g / osoba)
Hlavni chody (200 g / osoba) Kréjené ovoce

Filet hoki na citronovém masle Dezerty (1ks / osoba)
Hovezi gulas Brownies s ovocem

Veprova panenka na barevném pepfi Profiteroles

Kureci fizek

Vanilkovy muffin
Risotto con funghi

Prilohy (200 g / osoba)
Brambory s pazitkou
Americkeé brambory
Houskovy knedlik
Ratatouille

Pecivo

580 K¢ / osoba
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VIP 1

Pfedkrmy (100 g / osoba) | Pec¢ené grenaille
Roastbeef s hrubozrnnou hofcici ‘ Houskovy knedlik
Bruschetta s tapenaddou a ancovicky Bramboracky
Zampiony plnéné feta syrem ‘ Baby karotka na masle
Polévka 0,2 | Pecivo

Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky | Salaty (150 g / osoba)

Salatovy bar s dresinky a doplnk
Hlavni chody (200 g / osoba) Y Y ek

o Polnickovy salat s pecenou Cervenou
Peceny filet z lososa s koprem

fepou, pecorino

Hoveézi svickova na smetané , . ;
Salat z belugy s créme fraiche

Krdti steak v bylinkové marinadé , , ;
Zelny salat s kfrenem
Veprova Zebra na medu

Gratinované brambory s brokolicf ~ Ovoce (80 g / osoba)
Krajené ovoce

Dezerty (1 ks / osoba)
Tiramisu
Prilohy (200 g / osoba) - Ofechové rolada

Tvaroh s belgickou ¢okoladou
a ovocem

670 K¢ / osoba

BUFET
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SERVIROVANE MENU

Nechte si Va$ obéd nebo vecefi naservirovat az na stll. Z bo-

haté nabidky tfi menu o tfech chodech si vyberou i taci, ktefi

uprednostnuji vegetarianskou stravu nebo davaji prednost ry-

bam. Servirovani mize probéhnout jak v nasich restauracich,
tak i v kongresovych prostorech.

NEJOBLIBENEJSI: MENU 3

MINIMALNI POCET 0SOB: 10
MAXIMALNI POCET 0SOB: 30

SERVIROVANE MENU
@ O



COFFEE BREAK | BUFET | SERVIROVANE MENU | RAUT | SESTAVTE SI | GRILL MENU | S SEBOU | NAPOJOVY LISTEK

MENU 1 MENU 3

Predkrm (50 g) Predkrm (80 g)

Zauzena veprova panenka, bylinkovy Tatardk z lososa s citronovou penou,
crumble s merunkovym gelem matou a opecenym toustem

Hlavni chod (200 g) Hlavni chod (320 g)

Kureci Cordon bleu s bramborovou kasi Veprova panenka na houbach

Dezert (80 g) s opecenymi brambory, salatek

Brownies Dezert (100 9)

390 Ké / OSOba Mascarpone S ovocem
450 K¢& / osoba

MENU 2

Polévka (150 g)
Kureci vyvar s masem a nudlemi

Hlavni chod (150 g)
Svickova na smetang, brusinky,

houskovy knedlik

Dezert (80 g)
Jable¢ny zavin s ofechy

410 K¢é / osoba

SERVIROVANE MENU
O O



RAUT

Tradi¢ni a oblibena forma predevsim vecerniho stravovani
za pritomnosti Séfkuchare diky love cookingu v pfipadé
krajenych mas se toto spolecenské setkani
zapise do paméti

MINIMALNI POCET 0SOB: 30
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RAUT 1

Pfedkrmy (100 g / osoba) Salaty (150 g / osoba)

Pastika z kurecich jater, jable¢né chutney Saldtovy bar s dresinky a doplnky
Zeleninové crudité Salat z ¢ervené cocky

Bruschetta s cibulovou marmelddou Rukolovy salat s parmesanem

a ancovicky a olivami

Kachni rillettes Salat s tunadkem a vejci

) Okurkovy salat se zakysanou
Polévky 0,25 |

Hovézi vyvar se zeleninou a nudlemi
Celerovy krém s krutony Ovoce (80 g / osoba)
Krajené ovoce

smetanou

Hlavni chody (200 g / osoba)

Filet z tildpie na citrusech Dezerty (1 ks / osoba)
Kureci $piz s ¢esnekovou majonézou Cokolddovy mousse s ofechy
Brynzové halusky Clafoutis

Zeleninoveé ragu
580 K¢ / osoba

Prilohy (200 g / osoba)
Varené brambory s maslem
Opékané brambory
Kukuricny klas

Pecivo

RAUT
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RAUT 2

Pfedkrmy (100 g / osoba)

Gravlax z lososa v citrusech, friseé
Nakladany lilek s bylinkami

Bdckova pomazénka na rustikalni bagetce

Tvaroh z mistni farmy s lanyzovym olejem

Polévky 0,25 |
Hovezi vyvar s kapanim

Zelnd s bramborem a smetanou

Hlavni chody (200 g / osoba)
Okoun na koriandrovéem masle
Kureci soté s chilli

Krti stripsy v corn flakes

Hovézi stroganov

Spaghetti aglio e olio

Prilohy (200 g / osoba)

Hranolky

Jasminova ryze

Polenta

Dusena baby karotka s hraskem na masle

Pecivo

Salaty (150 g / osoba)

Salatovy bar s dresinky a doplnky
Salat z cervené repy s pomeranci a orechy
Coleslaw z cerveného zeli

Trhany salat s olivami a cuketou

Ovoce (80 g / osoba)

Krajené ovoce

Dezerty (1 ks / osoba)
Brownies s orechy

Kokosova rolada

680 K¢ / osoba

RAUT
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RAUT 3

Pfedkrmy (100 g / osoba) PFilohy (200 g / osoba)

Uzeny veprovy jazyk s kienem Bramborova kase

Hummus se zeleninou cizrnou a chipsem Bramborové hranolky

Syrova rolada s parmskou sunkou Dusena ryze

Zapecena rajCata s parmesanem Grilovana zelenina

Polévky 0,25 | recve

Drdbezi vyvar s nudlemi, masem Salaty (150 g / osoba)

a zeleninou Salatovy bar s dresinky a dopliky
Frankfurtska s parkem a bramborem Coleslaw

Spendtovy saldt s pecenymi

Hlavni chody (200 g / osoba) -
o } ) rajCaty a fetou
Veprovy zavitek se Spenatem ; ) . ) e
Téstovinovy salat s kurecim masem

Krali¢i stehna se slaninou

Risotto milanese Ovoce (80 g / osoba)
Smazeny syrovy Spiz Krajené ovoce

Krajena masa (150 g / osoba) Dezerty (1 ks / osoba)
Hovézi zebra BBQ Tvarohové kolacky

Uzena kolena Mascarpone s lesnim ovocem

740 K¢ / osoba

RAUT



COFFEE BREAK | BUFET | SERVIROVANE MENU | RAUT | SESTAVTE SI | GRILL MENU | S SEBOU | NAPOJOVY LISTEK

RAUT 4

Pfedkrmy (100 g / osoba) Pfilohy (200 g / osoba)
Roastbeef s zeleninovou salsou Bramborove pyré
Carpaccio z Cervené repy, balsamico Pecené brambory
Nakladany syr z mistni farmy Kari ryze

Mozzarella s rajcaty a bazalkou Zeleninové hranolky

N Houskovy knedlik
Polévky 0,25 |

Hovézi vyvar se zeleninou a masem
Minestrone Salaty (150 g / osoba)
Saldtovy bar s dresinky a dopliky

Pecivo

Hlavni chody (200 g / osoba)

) o Ledovy salat s créme fraiche
Trava treska na bylinkach

a hermelinem
Hovezi licka na viné , . h
Trhany salat s mozzarellou rajcaty,

Grilovana veprova panenka balena
v anglické slaniné

smazené kapary

Mrkvovy salat
Gratinované brambory s brokolici a syrem

Ovoce (80 g / osoba)

Krajena masa (150 g / osoba) Kréjené ovoce

Krti prsa v citrusech varend metodou

sous-vide Dezerty (1 ks / osoba)

Peceny bdc¢ek na kminé Ovocny kosicek
Tvarohova kostka

740 K¢ / osoba

RAUT
O O O O @ O O O
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RAUT 5

Pfedkrmy (100 g / osoba) Prilohy (200 g / osoba)
Susena panenka s paprikovou salsou Steakové hranolky

Syry z regionalni farmy Bramborova kase

Slehany tvaroh s citronovym olejem, briogka Specle s cibulkou

Nakladané slavky v ¢esneku a citronech Karlovarsky knedlik

Polévky 0,25 | recve

Gulasova Salaty (150 g / osoba)
Zeleninovy krém s krutony Saldtovy bar s dresinky a dopliky

N Celerovy saladt
Hlavni chody (200 g / osoba)

Peceny sumecek na bylinkach

Salat Nicoise

Zeleninovy salat s parmskou

Kanci na Svestkach . ) )
Sunkou a olivami

Smazeny fizek z veprové kotlety Brarmborovy salat

Kureci rolada plnéna susenymi rajcaty

a mozzarella Ovoce (80 g / osoba)
Linguine bolognese Krajené ovoce

Krajena masa (150 g / osoba) Dezerty (1 ks / osoba)
Hoveézi zebra pomalu tazené v peci Vanilkova panna cotta
Veprova kotleta balenad v anglické slaniné Orechové brownies s visnémi

Mousse s lesnim ovocem

790 K¢ / osoba

RAUT
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RAUT 6

Pfedkrmy (100 g / osoba) Pfilohy (200 g / osoba)
Marinovany losos s koprem, uzena majonéza Peceny brambor

Roastbeef s cesnekovym aioli Zeleninovy bulgur

Marinovana cuketa s bylinkovym tvarohem Jasminova ryze

Variace tuzemskych syr( Variace knedlik(

Polévky 0,25 | reco

Kureci vyvar s nudlemi Salaty (150 g / osoba)
Hrachova Salatovy bar s dresinky a dopliky

Hlavni chody (200 g / osoba)

¥ % "
. . . ] AT T
Caesar salat s prazenou anglickou slaninou \Q'@. b
L . o - 1
Veprova licka na pive a majorance '

Sopsky salat

o ; Trhany salat s kozim syrem orechy
Jeleni kyta na smetané

el
g Moy

Ledovy s vejcem, anglickou slaninou

Kriti $piz s anglickou slaninou L .
P 9 a horcicnym dresinkem

Kureci Cordon bleu

Penne se zeleninovym rattatouille Ovoce (80 g / osoba)

a parmesanem Krajené ovoce

Krajena masa (150 g / osoba) Dezerty (1 ks / osoba)

Hovézi ofech Cokoladova roladda

Krti sous vide s anyzem Mascarpone s ovocem a piskotem

Kosicek s citronovym krémem
a flambovanym snéhem

850 K¢ / osoba

RAUT



Pfedkrmy (100 g / osoba)
Hoveézi tatarak, topinka

Carpaccio z marinované bilé redkve
Pastika z kachnich jater

Bio tvaroh, grissini

Polévky 0,25 |

Hovézi vyvar s masem, nudlemi

a jatrovymi knedlicky

Kréem z peceného cesneku, krutony

Hlavni chody (200 g / osoba)
Filet z lososa, citronova omacka
Pecena kachna

Spiz z veprové panenky, zelenina
Srnéi ragu s hribky

Tagliatelle s cuketou a cherry rajcaty,
parmesan

Krajena masa (150 g / osoba)
Veprova kolena pomalu pecena
Flank steak

Prilohy (200 g / osoba)
Stouchané brambory
Jasminova ryze

Pecené grenaille

Cervené zeli s jablky
Grilovana zelenina

Variace knedlikd

Pecivo

Salaty (150 g / osoba)
Saladtovy bar s dresinky a doplnky
Salat s krevetami

Rukolovy salat s parmesanem
a pecenym lilkem

Salat s mozzarellou a bazalkou

Ovoce (80 g / osoba)

Krajené ovoce

Dezerty (1 ks / osoba)
Indianek

Profiterolka s malinami
Puncovy rez

Cokolddova fontdna s ovocem
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SESTAVTE SI

Doprejte si rychlé obcerstveni nebo si sestavte rovnou vice-

chodové menu dle svého vlastniho uvazeni. Nenechte se rusit

v zdbaveé ¢i Skoleni, drobné obcerstveni Vam radi pripravime do
kongresového salu nebo klidné na bowling.

MINIMALNI POCET 0SOB: 10

SESTAVTE SI
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SESTAVTE SI

80 g
80g
509

80 g
40 g
80g
80 g
80 ¢g
80g
80 g
70 g

80g

100 g

Nakladdana zelenina
Krajena Cerstva zelenina se zalivkou

Zeleninoveé crudité s cesnekovym
dipem (mrkev, okurek, rapikaty celer,
paprika)

Recky salat

Olivy

Nakladany camembert
Vybér syrd

Vybér uzenin

Grawlax z lososa

Kr{ti prso sous-vide

Tataracek z hovéziho masa, cesnek,
topinky

Filirovany roastbeef se smetanovym
krenem

Hovezi gulas s cibuli a chlebem

50 K¢
55 K¢
50 K&

55 K¢
70 Ke
95 K¢
120 K&
130 K&
135 K&
90 K¢
145 K¢

155 K¢

140 K&

021  Cesnekova polévka s uzeninou
a vejcem

021  Gulasova polévka
100 g
100 g
100 g
809

Kureci rizecky

Krdti fizecky

Veproveé rizecky
Krajené ovoce

Pecivo

Cokolddova fontana s ovocem
pro 30 osob

Minimalni odebrané mnozstvi
1,5 kg ¢okolady / 3,5 kg ovoce
(vybér ovoce, marshmallows)

50g Porce ¢okolady navic

100 g Porce ovoce navic

SESTAVTE SI
o @

85 K¢

95 K¢
100 K&
120 K&

110 K&

55 k¢

25 Ke

2750 K¢

30 Ke
55 K¢




GRILL MENU

Prijemné letni vecery pfimo vybizeji ke grilovani. Diky nasemu
tymu si navic nemusite délat starosti s pripravou. Pripravé se
na terase primo pred Vasimi zraky bude starat séfkuchar, ktery
Vam pripravi Stavnaty steak Ci rybu presné tak, jak to mate radi.

Doporucené mésice: duben - Fijen

MINIMALNI POCET 0SOB: 30




Pfedkrmy (100 g / osoba)
Grilovana rajcata s feta syrem

Variace klobas

Hlavni chody (300 g / osoba)

Steak z vykosteného kureciho stehna
na rozmarynu

Steak z veproveé krkovice s cesnekem
Grilovana treska s bazalkou

Grilovany camembert

Prilohy (200 g / osoba)
Brambory pecené ve slupce
Kukureny klas

Grilovana zelenina

Pecivo

Omacky (150 g / osoba)
Dresing z hrubozrnné horcice
Tvarohovy dip

Cesnekova majonéza

Salaty (200 g / osoba)
Krajena Cerstva zelenina
Listovy saldt s cherry rajcaty
Zelny salat s kienem
Nakladana zelenina

Kyselé okurky

Dezerty (1 ks / osoba)
Cokolddovy mini muffin
Mascarpone s malinami
a piskotem




COFFEE BREAK | BUFET | SERVIROVANE MENU | RAUT | SESTAVTE SI | GRILL MENU | S SEBOU | NAPOJOVY LISTEK

GRILL 2

Pfedkrmy (150 g / osoba)

Tatarsky biftek se smazenymi kapary, Salaty (200 g / osoba)

topinky, Cesnek Krajend cerstva zelenina

Vybér syrd z mistni farmy Hefmanice Salat Coleslaw

Hlavni chody (300 g / osoba) Polnickovy salat s nivou a cuketou

: ; , Nakladana zelenina
Filet z lososa s morskou soli a koprem

Steak z kufecich prsou v BBQ marinadé Kysele okurky

Veprova panenka nakladana v bylinkach Ovoce (80 g / osoba)

Syr halloumi s korenénou cibulkou Krajené ovoce

Pilohy (200 g / osoba) Dezerty (1 ks / osoba)
Brambory s maslem a bylinkami
pecené v alobalu

Grilovany ananas

Tvaroh s ¢okolddovou pénou
Grilovana zelenina

KukuFicny klas 780 K¢ / osoba
Drevorubecky chléb/pecivo

Omacky (150 g / osoba)
Omacka z hrubozrnné horcice
Pazitkovy dip ze zakysané smetany

Cesnekovy dresing

GRILL
o O @
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S SEBOU

Ani pfi venkovnich aktivitach neprijdete zkratka. Na vypravu
po Kralickém Snézniku ¢i na cestu domd Vam zabalime
svacinu s sebou. Stadi si vybrat jednu ze ¢tyr variant.

NEJOBLIBENEJSI: STANDARD 1

S SEBOU
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BASIC 1 STANDARD 2

Croissant se Sunkou a syrem, zelenina Vicezrnna bageta se zeleninou

Horalka a mozzarellou

Ovoce Ceredlni susenka

Balend voda Ovoce

165 K¢ / osoba Balena voda

180 K& / osoba

STANDARD 1
Veprovy rizek z kotlety, chléb, STANDARD 3

hofcice, kysely okurek Fitness bageta se sunkou

Musli tycinka a syrem, salat, rajce
Ovoce Ovoce

Balena voda Mila rez

180 K& / osoba Balena voda

180 K¢ / osoba

S SEBOU
o @
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NAPQOJOVY
LISTEK

NAPOJE
@ O O O O O
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KAVA A HORKE NEALKOHOLICKE

NAPOJE NAPOJE, DZUSY

89 Espresso 45 Ke 0,251 Pepsi 65 K&

89 Lungo 45 Ke 0,251 Pepsi Max 65 KE

849 Cappucino 65 Ke 0,251 Mirinda 65 K&

89 Latté Macchiato 70 Ke 0251 7UP 65 K&

Tks  Caj 35Ke 0,251 Lipton 55 K¢
(citron/broskev/zeleny ¢aj)

MINE RALNi VO DA 021  Vybér dzust Toma 55 Ké

0,331 Mattoni neperliva 55 K¢

0,331 Mattoni jemné perliva 55 Ke

0,331 Mattoni perliva 55 Ke

11 Mamuti pramen 60 Ke

NAPOJE
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PIVO

0,501 Pilsner Urquell 65 K¢
0,331 Pilsner Urguell lahvové 65 K¢
0,50 | Birell svetly, polotomavy 55 Ke

VINO

0,751 Rozlévané bilé vino 350 K¢
0,751 Rozlévané cerveneé vino 350 Ke
0151 Rozlévaneé bilé vino 75 Ke
0151 Rozlévané cervené vino 75 K¢

SUMIVA VINA

Ol Frizzante 60 K¢
0,751 Astoriaa Moscato 510 K&
0,751 Astoria Millesimato 620 K¢

0,751 André Moravsky Sekt, S.SVV.P. 380 Ke

NAPOJE
O O 6 O O O



0,751
0,751
0,751
075

0,751
0,751
0,751

0,751
0,751

0,751

Rulandské sedé - bilé
Hibernal - bilé
Frankovka - ¢ervené

Rulandské modré
& Dornfelder - cervené

Ryzlink viassky
Tramin

Dornfelder

ANDRE 2021, &ervené, suché

DORNFELDER 2021,
cerveneg, suche

RYZLINK RYNSKY 2022,
bilé, polosuché

360 Ke
360 Ke
360 Ke
360 Ke

350 K¢
350 K¢
350 K¢

410 K&
410 K&

410 Ke

0,751
0,751
0,75 |
0,751

0,751

0,751

Terre Del Bruno - Albdre - bilé
Lugana Catuliano - bilé
Soave Classico - bilé

Terre Del Bruno - Chianti
- Cervené

Valpolicella Sueriore DOC
- Cervené

Primitivo di Manduria
- Cervené

390 Ke
680 Ke
710 K&
370 Ke

680 Ke

710 KE
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APERITIVY

0,051 Campari Bitter 85 K& 0,041 Baileys 90 K¢

o1l Martini bianco, Rosso, Extra dry 80 K¢ 0,041 Baron Slivovice 90 Ke
0,041 Baron Hruskovice 90 K¢

ALKO H OL 0,041 Mamuti moc 80 Ke

0041 Chivas Regal 18 yo 190 Ké 0,04 Bozkov republica S0

0041 Martell VSOP 170 K& 0,04  Finlandia vodka 70lKe

0041 Metaxa 12* 120 K& 0,041 Becherovka 70 Ke

0041 Grey Goose 120 K& 0,04 | Jagermister 70 Ke

0041 Chivas Regal 12 yo 120 Ke 0041 Femet stock o1

0,041 Jameson Black Barrel 120 K&

0,041 Havana Club 7 yo 120 K&

0,041 Jack Daniel's 110 Ke

0,04 | Beefeater 24 110 Ke

0,041 Metaxa 7* 90 K¢

0,041 Tequila Olmeca Blanco 90 K¢

NAPOJE
O O O O e O



Cuba Libre
Gin&Tonic
Mojito

Hugo Spritz
Aperol Spritz

Cosmopolitan

130 K&
130 K&
140 Ke
140 K¢
140 K&
150 K¢
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